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LA PROSSIMA CENA

[ di tommaso farina |

Tagliata di storione sul Garda

Venerdi 12 agosto 2005 LOMBARDIA

Nomt & troppo numerosa, ln grande ri-
storagione italiona basate sulla cuci-
nalacustre. Se dilocall "grandi" total-
mente basati sul pesce marittimo ne
abliamo pareccht anche qui do noi
{wediil milanese Sambueo), pare che
of stauna sorta di ritrosia a tentare le
oarte d'un'alta cucing sull'esclusive
uso di lovarelli ed alborelle.

Sl logo di Como, abbiamo il Ricciolo
di Mondello Lario (Leceo), bombonie-
rix stupende dedicata alla soddisfa-
stome ded buongusiar: ed era Munico
che ci ricordassimo, primea di finire
sulle sponde del Garda gremite di te-
deschieofandesi. A Monigadel Gardo
{Brescic), pacsing rivieraseo, seguite
sensaremore le indicasiond per il por-
ta, e fermateoi appunio alla Trattoria
Al Porto  (vie Porte 29, el
0365502069, chiuso mercoledl, ac-
cetta futte fe carte di credito). No, non

abbicte paura: non & i solito antro
tuttee-grighia volto ad ammansire la
stirpe germanica, [l ristorante di
Wanda Perotti e di Camillo Tomaselli
ha le carte in regola per figurare tra i
piil grandi vistorant italiond specia-
ligeati in cucing lacustre, | pescato,
oltretutto, viene in grandissima mag-
gioransa proprio dal Carda,

Lo capirete fin dall'inizio, quando
l'appetiser d'una terring di coregone
wi introdurrd aun pranso ocramente
goloso, assistito da un servizio di altn
livello, DNantipasto potrebbe capitar-
wi il torting di storfone e gamberi d'oc-
querdolee conacetodimele, mail cielo
lo toccherete probabilmente con ['an-
Builla in carpione leggern, cipolle ros-
se di Tropea e cedro del Garda condi-
to in case: vf sembrera di non aver
el mangiato il grasso pesce di Co-
macehio, ohe qui volteggia con lewvita
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impenaata e gronde finesse, Crande,
Traiprimipiate, sono docitare per la
JSresca saporositd gli gnocehi di pata-
te conditi con meravighosi spinacini
ecol barbio, wn potera pesce che i pe-
scatori snobbanoma che qui of sro as-
sai bene, Citiamo puré § maltagliati
con anguillae salmering,
Disecondo, non potete perdervi I de-
licatissima, camosn tagliota df sto-
rione di Calvisana con tortino di pa-
tate e salsa alla saba: capirete perché
ern il pesce dei re, Per due persone, é
disponibile anche la tinca ripiena.
Dalee finale con la semisfera di cioe-
colato Joverae Caribe,
La canting & discreta ma of aspetta-
warno di pit sui vini locali, oltretutto
sensaannale,
Preseoimponente di 75 euro, peraltro
meriieii.
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